prokopp’s

VEGETA RIA

17.10.-21.10.2022 | 1190 —17%

WOCHENSPECIAL
Rustikaler Bohnentopf mit Vollkornbrot

MONTAG
Vollkornpasta in SuRkartoffel-Erdnusssauce mit
Preiselbeeren

DIENSTAG
Herbstlicher Kirbistopf mit Maroni & Vollkornbrot
MITTWOCH

Ofenerdapfel mit Sauerkraut, Blauschimmelkase
und Nussbutter

DONNERSTAG
Gratinierte Polentaschnitte mit mediterranem
GemUse & Feta auf Tomatenragout

FREITAG )
Kirbis-Gemusepuffer auf Blattsalat mit o

Krauterrahmsauce c
- Bleise - - 7/(W Ouwolidat -

2 géngig (mit Suppe) 10,7° € Produkte, die in der prokopp VEGETARIA verarbeitet werden, kom-
men bevorzugt aus biologischer Landwirtschaft und werden je nach
Méglichkeit regional bezogen. Einige Krauter sind biologisch nicht
grof3 / klein 9,%°/6,°€ Verfugbar werden daher von uns per Hand wild gesammelt.

Hauptspeise

Tagessuppe
grof3 / klein 4,20/2,5°¢

Salat grof3 / klein 6,0/4,40¢ E T3|.: 01 / 203 325 722 E Folgtrie st

2 60 °
Laibchen 2,°" € Garmie sendenwirlhinenden : Instagram & Facebook

Dip 1,30 € : aktuellen MenUplan per Email: e 0
Wochenspecial grof / klein 7,%°/5,3°¢€ vegetaria-dz@prokopp.co.at :

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.


mailto:vegetaria.dz@prokopp.co.at
https://www.facebook.com/prokopp.co.at
https://www.instagram.com/vegetaria_prokopp/

