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WOCHENSPECIAL
Mediterraner Linsentopf mit Vollkornbrot

MONTAG
Gerstenrisotto mit Champignons, Lauch und
frischem Parmesan

DIENSTAG
Gedampfter Brokkoli mit Tahina &
OfensuBkartoffeln

MITTWOCH
Gemusepaella mit BratfiletwUrfel & Sauce Aioli

DONNERSTAG
Omas Erdapfeltopf mit Gurkerl & Vollkornbrot

FREITAG ﬁ
Sellerie-Kéaselaibchen mit Sauce Remoulade &
Salat ;
_ ?Mo - = l(wm @m -
2 gangig (mit Suppe) 11,20€ Produkte, die in der prokopp VEGETARIA verarbeitet werden, kom-
Hauptspeise men bevorzugt aus biologischer Landwirtschaft und werden je nach
Ptsp Méglichkeit regional bezogen. Einige Krauter sind biologisch nicht
groB3 [ klein 9,0/6,°¢€ Verflgbar werden daher von uns per Hand wild gesammelt. %
Tagessuppe
groB / klein 430/280¢ SRR IR R T RS rT O : ?V’;
- 20 50 o o /
Salat groB / klein 6, /4,70 € E Tel.: 01 / 203 325 722 E Folgt urie-auf [/
Laibchen 27°¢€ : Gerne senden wir lhnen den » Instagram & Facebook @

Dip 1,9€ . aktuellen Meniiplan per Email: . 0
Wochenspecial groB/klein 7,°°/5,%°€ : vegetaria-dz@prokopp.co.at :

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
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